
オマール海老のポワレ　お魚のジュとフヌイユ
Homard Lobstar Poêlé with Fish jus and Fennel Sauce

Menu brille
ムニュ　ブリエ

輝き

¥12,000

産地直送のお魚と春のお野菜のアシェットレギューム
Fresh Fish Filet and Seasonal Vegetables

木の芽のオイル
Taglietelle, Aglio Olio with Tender Abalone and Bamboo Shoot with a Touch of Japanese Pepper Oil

柔らかく蒸しあげた鮑と筍のアーリオ・オーリオ
タリアテッレ

Price shown includes tax and service charge.

特選黒毛和牛フィレ肉と山菜のポトフ仕立て
Specially Selected Japanese Kuroge Wagyu  Beef Filet and Wild Greens Pot-au-feu

パン
Bread

 "HARUKA”  Mandarin Sorbet and White Chocolate Mousse with  "TARO-SIO”  Salt

コーヒー　/　紅茶　/　エスプレッソ
Coffee / Tea / Espresso

料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。

高知県成田果樹園【はるか】ホワイトチョコ　太郎塩



コーヒー　/　紅茶　/　エスプレッソ
Coffee / Tea / Espresso

料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。

Price shown includes tax and service charge.

パン
Bread

 "HARUKA”  Mandarin Sorbet and White Chocolate Mousse with  "TARO-SIO”  Salt

高知県成田果樹園【はるか】ホワイトチョコ　太郎塩

or

特選黒毛和牛フィレ肉と山菜のポトフ仕立て

国産牛フィレ肉と山菜のポトフ仕立て
Japanese Beef Filet and Wild Greens Pot-au-feu

Specially Selected Japanese Kuroge Wagyu Beef Filet and Wild Greens Pot-au-feu

Roast Fresh Fish with Fish jus and Fennel Sauce

メインディッシュ
Main Dish

下記より１品お選びください
Please choose one of the followings;

産地直送のお魚のロースト　お魚のジュとフヌイユ

Please choose one of the followings;

or

Taglietelle, Aglio Olio with Bamboo Shoot and Bigfin Reef Squid with a Touch of Japanese Pepper Oil

タリアテッレ

木の芽のオイル
筍と高知県産アオリイカのアーリオ・オーリオ

Menu rêve
ムニュ　レーヴ

夢

¥8,000

産地直送のお魚と春のお野菜のアシェットレギューム
Fresh Fish Filet and Seasonal Vegetables

下記より１品お選びください

本日のお野菜のポタージュ
Vegetable Potage Soup

Plus

¥1,000

Plus

¥3,000



高知県成田果樹園【はるか】ホワイトチョコ　太郎塩

Menu charmant
ムニュ　シャルモン 

魅力的な

¥5,000

産地直送のお魚と春のお野菜のアシェットレギューム

Japanese Kuroge Wagyu  Beef Rump and Wild Greens Pot-au-feu

下記より１品お選びください
Please choose one of the followings;

Roast Fresh Fish with Fish jus and Fennel Sauce

メインディッシュ
Main Dish

Fresh Fish Filet and Seasonal Vegetables

下記より１品お選びください
Please choose one of the followings;

本日のお野菜のポタージュ
Vegetable Potage Soup

or

タリアテッレ

木の芽のオイル
Taglietelle, Aglio Olio with Bamboo Shoot and Bigfin Reef Squid with a Touch of Japanese Pepper Oil

筍と高知県産アオリイカのアーリオ・オーリオ

産地直送のお魚のロースト　お魚のジュとフヌイユ

or

コーヒー　/　紅茶　/　エスプレッソ
Coffee / Tea / Espresso

料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。

Price shown includes tax and service charge.

Specially Selected Japanese Kuroge Wagyu  Beef Filet and Wild Greens Pot-au-feu

パン
Bread

or

特選黒毛和牛フィレ肉と山菜のポトフ仕立て

 "HARUKA”  Mandarin Sorbet and White Chocolate Mousse with  "TARO-SIO”  Salt

黒毛和牛ランプ肉と山菜のポトフ仕立て

Plus

¥1,000

Plus

¥3,000


