
Lunch

※お米は国内産を使用しています。We are proud to serve domestically produced rice.
※仕入れ等の都合により、メニュー内容や食材の産地等が変更になる場合がございます。

Menu item(s) and/or its production region may change based on availability.
※写真はイメージです。The photo is for illustrative purpose only

※料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。Prices shown include tax and a 10% service charge



¥3,000

Buffet

ブフェ

Coffee or Tea

コーヒー
または紅茶

ビーフ
ステーキ

Cコース
Lunch C

Main Beef

ランチDコースの食後は
デザートプレートで大満足！！

＊柚子のムース 蜂蜜ジュレ
＊プリン キャラメルソース添え
＊ジンジャーココアフィナンシェ
＊ナッツパウンド
＊チョコレートシフォンケーキ
＊苺ミルクギモーブ
＊チョコレートアイス
＊チョコレートスイーツカクテル

Yuzu Citrus Mousse with Honey Jelly / Custard Pudding with Caramel 
Sauce / Ginger Cocoa Financier / Nut Pound Cake / Chocolate Chiffon 
Cake / Strawberry Milk Guimauve / Chocolate Ice Cream /Chocolate 
Non-Alcoholic Cocktail

Desserts

P l a t t e r

ビーフステーキのサラダ仕立てと牛ほほ肉の赤ワイン煮込み

※写真はすべてイメージです。The photo is for illustrative purpose only.

Buffet

ブフェ

Coffee or Tea

コーヒー
または紅茶

Dessert

デザート
プレート

Platter

¥4,000

Dコース
Lunch D

ビーフ
ステーキ
Main Beef

Beef Steak Salad with Red Wine-Braised Beef Cheek 
and Blue Cheese Sauce

※仕入れ等の都合により、メニュー内容や食材の産地等が変更になる場合がございます。
Menu item(s) and/or its production region may change based on availability.



Half Buffet Lunch
京都の野菜やスーパーフードが並ぶヘルシー志向のブフェ

Buffet

ブフェ

Coffee or Tea

コーヒー
または紅茶

Main Dish

メイン

Aコース
¥2,500

Lunch A

Buffet

ブフェ メイン
Dessert

デザート
Coffee or Tea

コーヒー
または紅茶

Main Dish

メイン

Bコース
¥3,000

Lunch B

メインディッシュを下記より１品お選びください
Please choose one from the below

サーモンのグリルと

ほうれん草のクリーム煮
Sautéed Chicken Thigh  Served 

with Tomato Cacciatore Sauce and Fried Polenta

柚子のムースと蜂蜜ジュレ
チョコレートアイス

滑らかな口当りの柚子ムースに
蜂蜜のジュレを合わせました。
ほろ苦いチョコレートアイスと
ご一緒にお楽しみください。

※料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。Prices shown include tax and a 10% service charge

※写真はすべてイメージです。The photo is for illustrative purpose only.

Grilled Salmon with Cream Spinach 
and Blue Cheese Sauce

鶏もも肉のポワレ
ローズマリー風味のトマトソース 焼きポレンタ添え


