
カフェレストラン ル・タン

＊平成23年7月1日から、米トレーサビリティ法に基づくお米の産地情報の伝達が義務付けられています。
当レストランでは国産米を提供させていただいております。

We are proud to serve domestically produced rice.



ル・タン コースメニュー
Le Temps Course Menu

Lunch

Dinner

11：00～15：00 （ラストオーダー）

17：00～21：00 （ラストオーダー）

＊料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。
Price shown includes tax and a 10% service charge.

【スープ Soup】

にんじんのポタージュ‟クレシー”
Cream of Carrot Soup”Potage Crecy”

サーモンのグリエ 赤ワインソース
Grilled Salmon Served with Red Wine Sauce

【メインディッシュ Main Dish】

パン またはライス
Bread or Rice

デザート
Dessert

コーヒー または紅茶
Coffee or Tea

Ａコース ¥3,000
Course Ａ

＊仕入れの都合により、内容や食材の産地等が変更になる場合がございます。
Menu item(s) and/or its production region may change based on availability.

炙り鰹のカルパッチョ仕立て ゆず胡椒風味
Seared Bonito Carpaccio 

with Yuzu Citrus-Pepper Dressing

【前菜 Appetizer】



ル・タン コースメニュー
Le Temps Course Menu

Lunch

Dinner

11：00～15：00 （ラストオーダー）

17：00～21：00 （ラストオーダー）

＊料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。
Price shown includes tax and a 10% service charge.

にんじんのポタージュ‟クレシー”
Cream of Carrot Soup "Potage Crecy”

または
or

10種の野菜のミネストローネ
Vegetable Minestrone

【メインディッシュ Main Dish】

舌平目のデュグレレ風
Fillets of Sole Dugléré

または
or

牛バラ肉の煮込み 赤ワイン風味
Stewed Beef Rib with Red Wine

パン またはライス
Bread or Rice

デザート
Dessert

コーヒー または紅茶
Coffee or Tea

Ｂコース ¥4,000
Course B

＊仕入れの都合により、内容や食材の産地等が変更になる場合がございます。
Menu item(s) and/or its production region may change based on availability.

【スープ Soup】

炙り鰹のカルパッチョ仕立て ゆず胡椒風味
Seared Bonito Carpaccio  with Yuzu Citrus-Pepper Dressing

または
or

生ハムと柿 レーズンのバルサミコソース
Prosciutto, Persimmon and Raisins with Balsamic Sauce  

【前菜 Appetizer】



ル・タン コースメニュー
Le Temps Course Menu

Lunch

Dinner

11：00～15：00 （ラストオーダー）

17：00～21：00 （ラストオーダー）

＊料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。
Price shown includes tax and a 10% service charge.

【スープ Soup】
にんじんのポタージュ‟クレシー”

Cream of Carrot Soup "Potage Crecy”

または
or

10種の野菜のミネストローネ
Vegetable Minestrone

【メインディッシュ Main Dish】

国産牛ロース肉のグリエ シャスールソース
Grilled Japanese Beef Sirloin Served with Chasseur Sauce

パン またはライス
Bread or Rice

デザート
Dessert

コーヒー または紅茶
Coffee or Tea

Cコース ¥5,000
Course C

＊仕入れの都合により、内容や食材の産地等が変更になる場合がございます。
Menu item(s) and/or its production region may change based on availability.

秋刀魚のエスカベーシュ
Saury Escabeche

【アミューズ Amuze】

炙り鰹のカルパッチョ仕立て ゆず胡椒風味
Seared Bonito Carpaccio with Yuzu Citrus-Pepper Dressing

または
or

生ハムと柿 レーズンのバルサミコソース
Prosciutto, Persimmon and Raisins with Balsamic Sauce  

【前菜 Appetizer】


