
Le Temps Dinner Buffet

2018 May & Jun

~Japanese~

Sea Bream Simmered in Sweeten Soy 鯛のあら炊き

Simmered Squid and Taro 里芋といかのたいたん

Simmered Chicken and Vegetables 筑前煮

Braised Egg Plant 茄子の煮浸し

Sesame Tofu 胡麻豆腐

Chilled Tofu 冷奴

Assorted Nigiri Sushi 握り寿司

~COLD~

Assorted Salad ミックスサラダ

Tuna and Avocado Salad with Yuzu Citrus-Pepper Dressing アボカドとマグロのサラダ ゆずこしょう風味

Caprese with Tomato、Green Soy Beans and Dried Baby Sardine トマトとじゃこのカプレーゼ

Potato Salad ポテトサラダ

Tricolore Salad with Cabbage, Ham and Bell Peppers キャベツのトリコロールサラダ

Fried Vegetables Tossed with “Bagna Freida” Sauce 緑黄色バーニャ・フレイダ

Marinated Bell Pepper パプリカのマリネ

Marinated Olive オリーブの地中海マリネ

Couscous Salad Southern France Style 南仏風クスクスのサラダ

Pickles a la Maison ピクルス アラメゾン

Rainbow Trout Tartar  トラウトサーモンのタルタル

Prosciutto with Melon  生ハム＆メロン

Sea Bream and Green Pea Flan  真鯛とエンドウ豆のフラン

~HOT~

Hokkaido Potato “Inca-no-Mezame” with Butter じゃがバター インカの目覚め

Fried Potato フライドポテト

Steamed Corn とうもろこし

Vegetable Minestrone 10種の野菜のミネストローネ

Beef Curry ビーフカレー

Hashed Beef Stew ハッシュドビーフ

Creamy Green Pea Soup 'Saint-Germain' ポタージュ・サンジェルマン えんどう豆のクリームスープ

Seasoned Rice with Bamboo Shoots and Whitebait(May) 季節の炊き込みごはん 筍としらす(5月)

Seasoned Rice with Eel and Burdock(Jun) 季節の炊き込みごはん 鰻とごぼう(6月)

Steamed Rice: "Koshihikari" Brand Rice from Kyoto 白ご飯 京都産コシヒカリ

Shrimp Dumpling 華包みえび焼売

Omelet in “Le Temps” Style ル・タン風オムレツ

Roast Pork with Pineapple Sauce ポークロースト・パイナップルソース

Spicy Chicken Tikka スパイシーチキンティッカ

Summer Stew with Pork Sausage and Vegetables 野菜たっぷり サマーシチュー

Acqua Pazza 白身魚のアクアパッツァ

Pan-Fried Beef Ribs and Kimchi BBQキムチカルビ

Pizza Margherita with Tomato, Mozzarella and Basil 石釜焼きピッツァマルゲリータ

Spaghetti Marinara with Shrimp and Green Beans スパゲッティ・小海老といんげんのマリナーラ

Spaghetti with Bacon and Broccoli スパゲッティ・ベーコンとブロッコリーのクリームソース

Linguine Genovese with Dried Baby Sardines and Squid リングイネ・しらすと烏賊のジェノベーゼ

Eggplant Lasagna 茄子のラザニア

Roast Japanese Beef with Onion Sauce and Wasabi-Sour Cream 国産牛のローストビーフ オニオンソースとわさびクリーム

Jumbo Soufflé 焼きたてスフレ

Jumbo Chestnut Cream Cake モンブラン

Teppan-Grilled Beef Ribs Served with Pepper Sauce 国産牛リブロースの鉄板焼き ペッパーソース


