
¥2,800

アミューズ

Viande ou Poisson 

Dessert
デザート

Menu Dejeuner

A 

Amuse 

Soup du jour 
お野菜のブルーテ

¥3,800

B 

Amuse 
アミューズ

Entrée 
本日の前菜

Soup du jour 
お野菜のブルーテ

Viande ou Poisson 

Dessert
デザート
Dessert

C 

¥6,800

Amuse 
アミューズ

Entrée 
本日の前菜

Soup du jour 
お野菜のブルーテ

本日のお魚料理

Poisson 

Viande  ou Poisson
選べるメインディッシュ～肉料理または魚料理

※お好きなメインディッシュを1品お選びください

また、こちらのコースは追加料金を頂戴いたしません

¥9,000

Dessert
デザート

シェフお任せ料理

Le Menu Degustation

Café 
コーヒー
Coffee

Café 
コーヒー
Coffee

Café 
コーヒー
Coffee

選べるメインディッシュ～肉料理または魚料理～

お好きなメインディッシュを右記より１品お選びください

シェフのお任せ料理5品

（ご希望に合わせて量を調整いたします）

デザート

コーヒー

※その他、ご希望の食材や調理法などございましたら

スタッフにお申し付けください。

Starter

Dessert

Vegetable Soup of the Day

Starter 

Appetizer of the Day

Vegetable Soup of the Day

Main Dish: Please choose one from the menu 

on the right page

Vegetable Soup of the Day

Main Dish 

Dessert

Appetizer of the Day

Chef’s Special Course

Five Courses Chef’s Special of the Day

Please advise us if you have any requests or food restrictions.

Starter

Dessert

Main Dish: Please choose one from the menu on the right page

No additional charge with the Course C

Main Dish: Please choose one from the menu 

on the right page

選べるメインディッシュ～肉料理または魚料理～

お好きなメインディッシュを右記より1品お選びください

Coffee

＊料金はサービス料10%・税金が含まれた価格となります。

The prices shown include tax and a 10% service charge. 

Fish of the Day



本日のお魚料理

Poisson du jour 

オマール海老の2種の仕立て ローストとグラチネ

Les plats

～選べるメインディッシュ～

Homard 

Viande

鴨胸肉のロースト 柑橘のソース 金柑のコンフィチュールを添えて

Bœuf

香草風味のヨーグルトでマリネしたオーストラリア産仔羊のロースト

本日の和牛

※仕入れの都合により内容や、食材の産地等が変更になる場合がございます。

追加料金

¥1,500

¥2,500

¥1,000

¥3,500

～下記の選べるメインディッシュのお料理は追加料金を頂戴いたします～

Additional charge

Menu  item(s) and/or its production region may change based on availability. 

5名様以上は、皆様お揃いでのご注文をお願いいたしております。

牛フィレ肉のポワレ フォワグラ添え ロッシーニ風

Sautéed Beef Filet Served with Foie gras, Rossini-Style

Agneau

Japanese Wagyu Beef of the Day

＊料金はサービス料10%・税金が含まれた価格となります。

The prices shown include tax and a 10% service charge. 

Wagyu

Fish of the Day  

Roast Duck Breast with Citrus Sauce, Garnished with Kumquat Confiture 

Homard Lobster Duo, Roast and Creamy Gratin

Herb-Yoghurt Marinated Australian Lamb Chops Roasted to Perfection



ロッシーニランチ

（牛フィレ＆フォワグラ）

お一人様 ¥4,800相当メニュー

Amuse 

アミューズ

Entrée 

本日の前菜

Soup du jour 

お野菜のブルーテ

Dessert

デザート
Dessert

Café 

コーヒー
Coffee

Starter

Appetizer of the Day

Vegetable Soup of the Day

Boeuf

牛フィレ肉のポワレ フォワグラ添え ロッシーニ風

Sautéed Beef Filet Served with Foie gras, Rossini-Style

開業20周年特別価格 ¥3,900 

＊本メニューは各種割引・特典対象外とさせて頂きます。

＊料金はサービス料10%・税金が含まれた価格となります。

The prices shown include tax and a 10% service charge. 


