
¥18,000

パプリカのルイユを添えて

3種のお楽しみ
Amuse Bouche

20種類のお野菜と高知県産アオリイカ
レモンとバルサミコのヴィネグレット

Seasonal Vegetables and Kochi  Bigfin Reef Squid with Lemon Balsamic Vinaigrette

柔らかく蒸した鮑のポワレ　スープドポワソン　

コーヒー　/　紅茶　/　エスプレッソ
Coffee / Tea / Espresso

料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。お米は国産米を使用しております。

Price shown includes tax and service charge.　We are proud to serve domestically produced rice.

季節のデセール

JRホテルメンバーズレストランポイント２倍キャンペーンディナー

Menu océan
ムニュ　オセアン

海

Seasonal Desserts

Tender Abalone Poêle and Fish Soup with Paprika Rouille Sauce

オマール海老と本日のお魚　白ワインソース
Homard Lobstar and Fish with White Wine Sauce

特選黒毛和牛フィレ肉　ロッシーニ風　トリュフソース
Rossini Style Roasted Japanese Kuroge Wagyu  Beef Fillet with Truffle Sauce

パン
Bread

¥20,000

JRホテルメンバーズ価格



Coffee / Tea / Espresso

Homard Lobstar and Fish with White Wine Sauce

料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。お米は国産米を使用しております。

Price shown includes tax and service charge.　We are proud to serve domestically produced rice.

Risotto

パン
Bread

季節のデセール
Seasonal Desserts

コーヒー　/　紅茶　/　エスプレッソ

〆の一口リゾット

20種類のお野菜と高知県産アオリイカ
レモンとバルサミコのヴィネグレット

Seasonal Vegetables and Kochi  Bigfin Reef Squid with Lemon Balsamic Vinaigrette

柔らかく蒸した鮑のポワレ　スープドポワソン　
パプリカのルイユを添えて

オマール海老と本日のお魚　白ワインソース

特選黒毛和牛フィレ肉のロティ　季節の焼き野菜
Roasted Specially Selected Japanese Kuroge Wagyu  Beef Fillet and Seasonal Grilled Vegetables,

Tender Abalone Poêle and Fish Soup with Paprika Rouille Sauce

Amuse Bouche

Menu soleil
ムニュ　ソレイユ

太陽

3種のお楽しみ

¥21,000



Homard Lobstar and Today's Fish with White Wine Sauce

3種のお楽しみ

Price shown includes tax and service charge.　We are proud to serve domestically produced rice.

Seasonal Desserts

特選黒毛和牛フィレ肉のロティ　季節の焼き野菜

パン
Bread

季節のデセール

Roasted Specially Selected Japanese Kuroge Wagyu  Beef Fillet and Seasonal Grilled Vegetables

コーヒー　/　紅茶　/　エスプレッソ
Coffee / Tea / Espresso

料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。お米は国産米を使用しております。

《開業26周年記念 特別価格》

Amuse Bouche

柔らかく蒸した鮑と松茸のリゾット　すだちのエキューム
Risotto with Tender Abalone and Matsutake  Mushroom with Sudachi  Citrus Foam

オマール海老と本日のお魚　白ワインソース

Menu lune

¥16,000

ムニュ　リュンヌ
月

レモンとバルサミコのヴィネグレット
Seasonal Vegetables and Kochi Bigfin Reef Squid with Lemon Balsamic Vinaigrette

20種類のお野菜と高知県産アオリイカ

ペアでのご注文に限り、2名様分のコース料金

￥32,000 ⇒ ￥26,000
※開業26周年記念メニューは、各種割引 対象外です。



国産牛フィレ肉のポワレ

Please choose one of the followings;

10種のキノコ　ジュドブッフ

コーヒー　/　紅茶　/　エスプレッソ

Price shown includes tax and service charge.　We are proud to serve domestically produced rice.

パン

特選黒毛和牛フィレ肉のロティ　季節の焼き野菜

季節のデセール

料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。お米は国産米を使用しております。

Roasted Specially Selected Japanese Kuroge Wagyu  Beef Fillet and Seasonal Grilled Vegetables

Bread

Seasonal Desserts

Coffee / Tea / Espresso

Japanese Beef Fillet Poêle and Seasonal Mushrooms with Sauce Jus de bœuf

or

Menu rosée

雫

レモンとバルサミコのヴィネグレット

ムニュ　ロゼ

3種のお楽しみ

20種類のお野菜と高知県産アオリイカ

¥13,500

メインディッシュ
Main Dish

下記より１品お選びください

Amuse Bouche

Seasonal Vegetables and Kochi Bigfin Reef Squid with Lemon Balsamic Vinaigrette

タリアテッレ　ポルチーニ茸の軽いクリームソース　生ベーコンと栗添え

オマール海老のポワレ　人参とライムのエキューム　秋のお野菜を添えて
Homard Lobstar Poêle with Carrot and Lime Foam Served with Autumn Vegetables

Tagliatelle with Pancetta, Chestnut and Porcini Mushroom Cream Sauce

Plus

+¥3,000



Tagliatelle with Pancetta, Chestnut and Porcini Mushroom Cream Sauce

Roast French Quail and Parsley Coulis with Kyoto  Mushrooms Fricassée

20種類のお野菜と高知県産アオリイカ

¥10,000

Amuse Bouche

季節のお魚のポワレ　人参とライムのエキューム　秋のお野菜を添えて

タリアテッレ　ポルチーニ茸の軽いクリームソース　生ベーコンと栗添え

レモンとバルサミコのヴィネグレット

国産牛フィレ肉のポワレ

Japanese Beef Fillet Poêle and Seasonal Mushrooms with Sauce Jus de bœuf

or

or

10種のキノコ　ジュドブッフ

Bread

Main Dish

下記より１品お選びください
Please choose one of the followings;

パセリのクーリ　京都産キノコのフリカッセ
フランス産うずらのロースト

ムニュ メテオール

Menu météore

Seasonal Vegetables and Kochi Bigfin Reef Squid with Lemon Balsamic Vinaigrette

料金はサービス料10％・税金が含まれた価格となります。お米は国産米を使用しております。

Price shown includes tax and service charge.　We are proud to serve domestically produced rice.

Seasonal Fish Poêle with Carrot and Lime Foam Served with Autumn Vegetables

Coffee / Tea / Espresso

季節のデセール
Seasonal Desserts

コーヒー　/　紅茶　/　エスプレッソ

パン

メインディッシュ

特選黒毛和牛フィレ肉のロティ　季節の焼き野菜
Roasted Specially Selected Japanese Kuroge Wagyu  Beef Fillet and Seasonal Grilled Vegetables

流星

3種のお楽しみ

Plus

+¥3,000

Plus

+¥1,500


